DOMAINE LE CLOS DE BELLEVUE

Vendanges d’octobre - Cuvée Passerillée

Octobre 2007
Appellation :
Vin de Pays d’Oc - Issu de vendanges surmiiries
Couleur :
Blanc
14,5% Vol.
Vendange d'Octobre 2007 Cgp’ ages :

Elevee en Fiits de chéne
. Muscat

m@é @gm Commentaire de dégustation :

Yoeieoi Cuvée confidentielle de longue garde (5 a 15 ans).
ia 198 El’i[[ é Un vin liquoreux hors appellation, vinifié et élevé

12 mois en barriques.
m

TN A déguster seul pour le plaisir et en accompagnement
= o d’un foie gras mi-cuit, d’'un roquefort de marque
VIN DE PAYS D"DC“ ou d,une Cl'éme bl'ﬁlée.

Insu de vendanges surmuries

PRODUIT ET MiS EN BOUTEILLE
REGINE ET FRANCIS LACOSTE EARL
Mas de B 34400 SATURARGUES |, -y
Al 14.3%

byl

PRODUIT DE FRANCE
Cortiant dey wuffites
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